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Fiche sécurité et conformité

Pani-Moules

Panibois certifie par la Présente que les Proc]uits Panibois de la gamme Pani-Moules sont
adaptés au contact alimcntaire, a la cuisson dans tout type de four traditionnel ou micro-
ondes et a la congélation, dans la limite de ~40°C & +240°C et aux conditions d’utilisation

Précisées dans les conditions générales de vente.

Les Pani-Moules sont des moules de cuisson constitués de feuilles de bois, collés et

Personna|isés, ainsi que de caissettes en Papier cuisson.

Le moule en bois:

Le bois utilis¢ (le tremble, ou alternativement le Peuplier, le bouleau ou le hétre) pour la
fabrication des moules est un bois naturel, non traité, faisant Parl:ic des listes blanches
d'essences aclaP’cées au contact alimentaire.

L’éPaisscur du bois (moins de 2mm) assure Pabsence de tout Parasite vivant dans le bois,
car inférieur au diametre de leurs ceufs. Ceci assure la Possibilité pour ce bois de traverser
les frontieres en accord avec tous les PrinciPes Phgtosanitaires internationaux, et sans
risclue cl’irlvasionJ ni besoin de Fumigation.

Un temps remP|acé par le Plastique dans les cuisines et laboratoires, le bois a finalement
retrouvé sa Placc ancestrale comme matériau le mieux ac]aPté.

Des études scienthcic]ues ont Para”élcment Prouvé que le bois sec avait un effet létal sur
les bactéries.

Panibois signe ses moules en bois avec des informations société, Procluit et tracabilité.

Les caissettes en PaPicr cuisson:
Les caissettes alimentaires sont en PaPicr siliconé double face, dédides au contact
alimentaire. Elles viennent s'intercaler entre le moule en bois et les aliments, et sont donc

les seules en contact direct avec ces derniers.

Les caissettes ont été testées selon les régles en vigueur pour le contact alimentaire,
définies dans la Prescription n'80.56 des Procédures officielles pour les Procluits
alimentaires ou de consommation, ainsi que sur Pabsence de substances toxiclues ou
fluorées. Elles sont conformes aux Principalcs régulations internationales, et en Particulier
ala régulation (EC) n'19%5/2004 du 27 octobre 2004 sur le contact alimentaire.
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Le PaPier de cuisson est imPerméablc et Pcut étre en contact avec des éléments secs,
humides ou graisseux.
Les caissettes Plissécs sont sous-conditionnées dans un sachet inc{épcndant, pour mieux

les Protégcr de leur environnement.

La colle :

Les moules en bois sont maintenus en forme gréce a une colle aclaPtée au contact
alimentaire. Cette colle est aussi utilisée dans de nombreuses autres aPPlications
alimentaires, mais aussi en Chirurgic humaine.

Elle Polymérisc au moment de la formation du mou[c, et devient chimiqucment neutre. Elle

est assimilable a une quantité infime de matiere Plasticlue et ne Pcut alors pas migrcr.

La Pcrsonnalisation:

Les moules sont signés et peuvent étre ersonnalisés, le tout a l'aide d'une encre ada tée,
2 P P P

c]ui Polgmérise au moment de la formation du moule, emPéclﬂant alors toute migration

Possiblc. Alterna’civemcn’c, la Personna|isation peut étre obtenue par gravure laser.

Conformité aux exigences réglementaircs:
Panibois, pour son site unique de Pro&uction (3 rue des Vignes, 45240 Marci”g en Vi”cttc),
est conforme aux exigences définies par:

- La Directive 94/62/CE et au Décret n” 98-6%8 du Z.OJ'ui”ct 1998, modifiés par les
Directives 2013/2/UE du 07/02/2013, 2005/20/CE du 09/0%/2005 et
2004/12/CE du 11/02/2004

- LaNote d’informations BOIS de la DGCCRF n° 2006-58 du 16" mars 2006

- Les normes FAO 2002 sur le commerce international des cmba”agcs en bois

- Lecodede bonnes Pratiques hggiénic]ucs défini par GROW France et des bonnes
Pratic]ucs de Procluction pour les Proc]ui’cs et matériels destinés au contact
alimentaire (CE) n'1935/2004

- L’arrété du 15 Novembre 1945, complé’cé par le texte réglcmcntairc (CEB)
n'19%5/2004 du Parlement Europe’cn et du Conseil du 27 octobre 2004, abrogeant
les directives 80/590/CEE et 89/109/CEE parus le 13 novembre 2004 au JOUE,
reconnaissant l’aPtituc]e au contact alimentaire pour tout type d’aliments aux
essences suivantes, entre autres : Tremble, PeuP!icr, Bouleau, Hétre, EPicéa,

- La Directive du 27/07/1976 et le décret n” 94-647 du 27/07/1994

- Ladirective Européenne Timber n” EU 995/2010

- La réglemcntation REACH, ne contenant aucune des 168 substances candidates a
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autorisation de la liste SVHC, mise éjour le 17 décembre 2015,

Notification:

Panibois notifie que les moules Panibois sont faits a Par‘l:ir d'un Produi’c vivant, le bois,
travaillé vert, humide et non traité. Chaquc moule est donc unique, et Posséde
naturellement ses propres caractéristiques, noeuds, densité, Poids, couleur,
L’uniformité des moules ne fait donc pas Parl:ic des criteres qualité retenus par Panibois.
Ces sPéciFicités renforcent le caractéere artisanal du Produit, et le rendent par la méme Plus
difficile a travailler dans un environnement industriel.

Nous attirons aussi 'attention sur le fait que le bois peut étre soumis a différents aléas
environnementaux et au moment de sa récolte. La qualité de bois recherché, le temPs de
pousse et la nécessité d’assurer une exploitation durable des Foréts, rend difficile la mise
en Placc de solutions alternatives de remPIacement rapiclc et c]ualita’civc. Ceci peut ainsi
générer des ruptures temporaircs sur l’aPProvisionncment ou l'utilisation d’essences de
bois alternatives. Nous engageons donc nos clients a Prévoir leur réaPProvisionncment a

Pavance pouren atténuer les effets Potentiels.

SPéchcicités :
Certaines caractéristiclues sPéciFiques du bois sont a Prcndrc en compte pour une
utilisation aPProPriéc des moules Panibois:
- Léger transfert d'odeur de bois Possible vers les aliments (i.e. pour le vin),
- Présence Possible de Poussi‘crc résiduelle de bois,
- Possibilité de cassure du bois lors de maniPulations, avec caractere Po’centie”ement
couPant et mobile des éventuels morceaux cassés,
- Présence de noeuds naturels du bois qui Peuvent éventuellement se détacher lors
de maniPulations,
- Encasdenon respect des conditions d’utilisation : Possibili’cé d'inflammation du
bois, s'il est mis en contact direct avec une Hamme, ou de noircissement cxccssiF, si
la tcmPératurc est trop élevée ou sile moule est en contact avec les Parois du four

ou tFOP PFOCl"lC ClU gl‘l”

Engagement de clévcloPPcmcnt durable :
Panibois atteste de Plus que ses Produits s'inscrivent dans une aPProche de
cléchoPPement durable:
- Bois naturel, non traité, issu de foréts gerées durablement. Audits régulicrs pour
assurer la conformité a la régulation EuroPéenne « Timber » n° EU 995/2010,
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~ Caissettes Plissées en Papier naturel, issu de bois de foréts gérées durablement,

- Moules bioclégrac[chs a P|us de 99.5% du volume, et comPos’cablcs,

- Moule comme contenant unic:’ue, de la Pré[:)aration ala consommation, en passant
par la cuisson, limitant ainsi les transvasements, et les lavages qui en découlent.

- Barqucttcs rccgclées par les clients finaux pour différents usages domcstic]ucs.

- Barquettcs Fabriquées en France, sur le site Panibois de Marci”y en Villette (45).

- Démarche de resPonsabilité sociétale de l‘entreprisc Panibois, dans chacun des
domaines couverts.

Les Produits Panibois sont d'ailleurs souvent utilisés par les clients pour mettre en avant

lcur ProPre rcsPect de valeurs environncmcntalcs.

Bio :
La réglemcntation EuroPécnne sur le Bio ne Prévoit pas de criteres sPéchciclues sur
l'emba”agc utilisé.
Certains labels bios nationaux sont encore Plus exigeants que la réglcmentation
euroPéennc, et Prévoient les criteres suivants:

-~ Les cmba“agcs supenqus doivent étre évités

- Dans lamesure du Possib]e, la Préférence ira aux emba”agcs rccyclables ou

réutilisables

Dans ce caclrc-—lé, Panibois certifie que ses Procluits sont totalement comPatiblcs avec la

démarche Bio et les Principaux labels qui ysont liés, et sont d'ailleurs souvent utilisés a cet

effet.

Les Produits Panibois sont vendus c]ePuis PIus de 24 ans pour les besoins de la
boulangerie et des autres métiers de bouchc, dans Plus d'une c]uarantainc de pays sur

tous les continents, et ont tOL:leUFS réPondu aux attentes de clualité des clients sur ces
pays.
Ce certificat est valable pour une Périoc]c de 18 mois. Il consiste en 4 pages.

Fait a Marci”g en Villette, le 1 avril 2019

Joe v

Pour valoir ce que de droit.
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